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Qnaisc/ze -Canaoozi-.gpeziaéitdten
Restauzant

Seht vezehzte Siste,

wir begriiBen Sie in unserem Haus
und hoffen, dass Sie sich bei uns
wohlfiihlen werden.

Es ist unser Bestreben, Ihnen ein

paar Stunden der Entspannung und
Erholung zu bieten.

Fiir ihr kulinarisches Wohlbefinden
werden unsere
Spezialititen aus der indischen Kiiche sorgen.

Wahlen Sie bitte in Ruhe aus unserem reichhaltigen
Speiseangebot.

Unsere Speisen werden fiir Sie frisch zubereitet, daher bitten
wir um Ihr Verstandnis, wenn eine kleine Wartezeit nicht zu
vermeiden ist.

Unser Kiichenchef und unsere Mitarbeiter werden Sie fiir
Ihre Geduld mit einem delikaten Gericht belohnen.

Einen guten Appetit, sowie einen angenehmen Aufenthalt in
unserem Restaurant, wiinscht Thnen!

Ihr ,/Uamaste -Team

Alle Gerichte
auch zum

Mitnehmen
und Liefern.
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,/Vamaste

Ohndische GCZezic/zte

.Suppen
1 Dal Suppe’ Linsensuppe nach indischer Art ............................. 5,00 €
9 Tomatensuppe® Suppe nach indischer Art ...................coviiin.... 5,00 €
3 Mughal Suppe’ Indische GemUSEeSUPPE. . . ... ovvire it 5,00 €
4 Chicken Suppe! 234567814 Hihnchensuppe nach indischer Art............. 6,00 €
5 Namaste Suppe!'-23+%67.8,14 Hihnchensuppe mit Linsen,

Reis nach indischer Art. ... ... e 6,50 €
Uozspeisen

Alle Vorspeisen werden mit Saucen und Salat serviert

6

10

11

12

13

14

15

Mixed Pakora® Aubergine, Blumenkohl, Kése, Hiihnerbrust und

Kichererbsenmehl mit verschiednen Gewiirzen gebacken .................. 7,50 €
Vegetable Pakora® verschiedenes Gemiise paniert und frittiert,

mit Kichererbsenmehl. .. ......... .. . e 5,50 €
Bengan Pakora® Aubergine paniert und frittiert mit Kichererbsenmehl. . ... .. 5,00 €
Gobi Pakora® Blumenkohl paniert und frittiert in Kichererbsenmehl

mit versch. GEWUTZEN . . . . ..ot e e et et 5,50 €
Champignon Pakora® Champignons in Kichererbsenmehl gebacken

mit versch. GEWUTIZEN . . . .. ..ot e e e e 5,50 €
Paneer Pakora® Indischer Frischkise frittiert in Kichererbsenmehl

UNA GEWIITZE. . . .ottt et e et e e et ettt 5,90 €
Chicken Pakora® Hiahnchenfleisch paniert und frittiert

Kichererbsenmehl und GEWUrze . .. .....oo ittt i 6,50 €
Fish Pakora®P" Rotbarschfilet paniert und frittiert Kichererbsenmehl

UNA GEWUTZE. . . . et e e ettt et ettt e e e e e e et et e e 7,00 €

Gemischte Vorspeisenteller (fiir 2 Personen) Auberginen,
Blumenkohl, Kase, Hiihnerbrust, Zwiebel und Champignons paniert
und frittiert Kichererbsenmehl und Gewiirze . ........... ... .. ... ... ..... 12,00 €

Onion Pakora’ Zwiebeln in Kichererbsenmehl gebacken . .................. 5,50 €

Alle Preise in Euro, incl. MwSt und Bedienung. )))—)
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16 Mixed Vegatable Pakora® (pikant) versch. kleingeschnittenes

Gemdiise paniert und frittiert, mit Kichererbsenmehl. ...................... 7,50 €
17 Vegetable Samosas® 3 Stk. vegetarisch gefiillte Teigtaschen, frittiert......... 5,90 €
18 Potatoe Samosas® 3 Stk. gefiillte Teigtaschen mit Kartoffeln, frittiert ........ 5,90 €
19 Chicken Samosas® 3 Stk. gefiillte Teigtaschen mit Hihnchenfleisch,

0 L) o 7,00 €
90 Lamb Samosas® 3 Stk. gefiillte Teigtaschen mit Lammfleisch, frittiert ........ 7,00 €
21 Jhinga Pakora®® Garnelen in Kichererbsenteig, frittiert .................... 7,00 €

.Saéate

20a Punjabi Salat Eisbergsalat mit Gurken, Tomaten, Paprika,

Zwiebeln und Korianderdressing ............ ..o iiiiiiiiiiiniin... 6,50 €
21b Namaste Salat® Eisbergsalat mit Hihnchenbrust, Ananas, Banane,

Mango und Joghurtdressing. . ........ ..o 8,00 €
99 Agra Salat®’ Eisbergsalat, Tomaten, Gurken, Zwiebeln,

Paprika und Schrimps u. Joghurtdressing . ..............ccoooiiiiiaa .. 8,00 €
23 Tomatensalat Frische Tomaten (klein geschnitten)

und Zwiebeln mit einem Balsamico-Olivenol-Dressing . .................... 6,00 €
24 Gurkensalat Frische Gurken (klein geschnitten)

und Zwiebeln mit einem Balsamico-Olivenol-Dressing ..................... 6,00 €
95 Kleiner gemischter Salat® Mit Balsamico-Olivenél oder Joghurt-Dressing. . . . . . 6,00 €
Beiﬂagen
98a Nan!7A (indisches Brot) ...........oiiiieriri i, 2,50 €
98b Garlic Nan'’ Indisches Brot mit Knoblauch. ............................. 3,50 €
98c EXtraReis. . ... .. 3,50 €
98d Bhatura!’-* In Sonnenblumendl frittiertes indisches Fladenbrot ............. 3,50 €
98¢ Papadam'’ 3 Linsenmehlbrot (pikant)..................ooviiiiiiino.... 2,50 €
28f Mango Chutney. . ... ... ... . 3,00 €
98g Achar verschiedenes Gemiise in scharfer SoBe............................ 2,50 €
98h Raita® Joghurt mit kleingschnittenen Gurken und ind. Gewiirzen. . .......... 3,50 €
98i Keema Naan!’A Indisches Brot .............c.ouuiinririieiinaeann .. 5,50 €

98j Aloo Naan'!7 Indisches Brot mit Kartoffeln.............................. 5,50 €
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Uegetuzisc/ze .Spezia&'td’ten

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis und indischem Brot serviert

26 Alu Gobi auch Vegan erhiltlich! Blumenkohl mit Kartoffeln, Zwiebeln,
Tomaten in CUITYSAUCE. . . ..ottt et ettt et ie e

27 Dal Chana auch Vegan erhaltlich!

Gelbe Linsen mit Knoblauch und frischem Koriander nach Art des Hauses. . .
98 Alu Matter auch Vegan erhiltlich!

Erbsen mit Kartoffeln, Knoblauch, Tomaten, Zwiebeln in Currysauce . ......
99 Matter Paneer Erbsen mit ind. hausgemachtem Kése, Knoblauch,

INGWET IN CUTTYSAUCE. . .« o\ttt ettt et et e e et ee e e iiee e
30 Sabzi Korma verschiedenes Gemiise in einer milden Sahnesauce . ..........
31 Shahi Paneer indischer Rahmkéase mit Sahnesauce, Mandeln,

KOKOSTaspeln . . ..o
32 Saag Paneer Indischer Spinat mit hausgemachtem

frischen Kase,Knoblauch und indischer Butter...........................

33 Dal Tarka auch Vegan erhiltlich!
Indische Linsen mit Knoblauch und frischem Koriander
nach Art des HauSEs . . ..ottt e e

33a Dal Makhni auch Vegan erhaltlich!
verschiedene Linsen mit Butter und Knoblauch in Sahnesauce gebraten . . ..

34 Chana Masala auch Vegan erhéltlich!

Kichererbsen, Kartoffeln, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch ...................
35 Alu Palak Kartoffeln und Spinat in pikanten Gewiirzen gekocht ............
36 Mixed Sabzi auch Vegan erhéltlich!

Verschiedenes Gemiise in einer pikanten Currysauce.....................

37 Musroom Punjabi auch Vegan erhéltlich!

mit gebratenen Champignons, frischen Tomaten, Zwiebeln

UNA CULTYSAUCE . .« o et ettt et e e e e et e e e e e e e e e e
38 Musroom Korma frische Champignons mit Sahnesauce, Kokos, Rosinen ... . ..
38a Malai Kofta (mild) Gemiise-Kaseballchen. ................. ... ... ......

38c Bhindi Masala Okraschoten mit Zwiebeln, Tomaten, Paprika,
frischer Ingwer in CUTTYSQUCE. . .. ..ottt i e
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Hihnchen .Speziaéitd’ten

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis und indischem Brot serviert

39 Chicken Chana Dal Gebratene Hihnchenstiicke
mit Ingwer, Knoblauch, gelben Linsen in Currysauce .....................

40 Chicken Curry Hihnchenbrustfilet gekocht mit Currysauce

und feinen GEWUTZEN . . ... ..ttt et
41 Chicken Palak Hiihnerfleischstiicke mit Zwiebeln, Tomaten gebraten

und mit frischen Spinat in einer aromatischen Gewlirzmischung gegart. . . ..
49 Chicken Jalfrezi Hiihnerfleischstiicke mit frischen Tomaten,

Knoblauch und Ingwersauce . .............cooiiiiniiiiineeiiineennnn..
43 Chicken Sabzi Hihnchenbrustfilet mit versch. Gemiise

nach alter indischer ATt . ... . i e

44 Chicken Vendaloo Hahnchenbrustfilet mit Paprika und Kartoffeln
in PIKaANEr SAUCE . . ..ot e

45 Chicken Korma Aus der konglichen Moghul-Kiiche: Hiihnerfleischstiicke
werden in einer Sauce aus Gewiirzen, Joghurt und Sahne zubereitet,
mit Mandeln, Kokosnuss u. Rosinen verfeinert...........................

46 Chicken Exotisch Hihnchenbrustfilet mit Mango, Ananas,
Currysauce und Mandeln. ........ ... .. i,

47 Chicken Butter Gegrilltes Hihnchen mit feinen Gewiirzen

IN BULEErSAUCE. . . . . oot e e e
47a Punjabi Chicken Butter in Butter gegrillte und in Tomatensauce gegart . .. ..
48 Chicken Banana Hihnchenbrustfilet mit frischen Bananen

IN WUTZIGET SAUCE . . ..ottt et e
49 Chicken Chili Masala Hiihnerfleischstiicke mit Zwiebeln,

Ingwer und Knoblauch ......... .. .. i

50 Chicken Madras Zartes Hahnchenfleisch in einer scharfen Spezialsauce
mit Peperoni, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und frischen Champignons .......

51 Chicken Balti Hahnchenfleisch mit zwolf indischen Gewtirzen
ZUDETEILOt . . . oot

52 Chicken Spezial Huhn mit Mandeln, Kokosflocken, Sahnesauce,
verschiedenem GEMUSE ... ...ouittn ittt et i e i e e

53 Chicken Chana Hihnchenbrustfilet mit Kichererbsen,
Knoblauch, Ingwer. . . ... ..

14,00 €

14,00 €
14,50 €
14,50 €
14,50 €

14,50 €
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54 Chicken Dal Hihnchenbrustfilet mit roten Linsen,
Knoblauch, Ingwer. . . ... ...

55 Chicken Mango Curry Hiahnchenbrustfilet mit Mango-Curry-Sauce
und Mandeln . ...

55a Chicken Jakhini Hihnchenbrustfilet 12 Std. eingelegt
ININGWETSAUCE. . . . ottt ettt e e e e e et

55¢ Chicken Saag Hahnchenbrustfilet mit Sarso Kasaag, Ingwer,
Knoblauch, nach indischer Art. ......... ... i

55d Chicken Seekh Kebab gehacktes Hahnchenfleisch mit Zwiebeln,
speziellen Krautern und Gewiirzen am SpieB gegrillt . ....................

ﬂuttan (Lamm Spezialitaten)

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis und indischem Brot serviert
57 Mutton Chana Dal Lammfleisch mit Ingwer, Knoblauch,

gelbe Linsen in CUTTYSAUCE . .. ..ottt et e e e i enn
58 Mutton Exotisch Lammfleisch mit Mango, Ananas,

Currysauce und Mandeln. . ...... ...ttt

59 Mutton Spezial mit Mandeln, Kokosflocken, Sahnesauce,
verschiedenem GEMUSE .. ......cooutiit ittt

60 Mutton Korma Ein Gericht aus der koniglichen Moghul-Kiiche:
Lammfleisch in milder Sauce aus Gewiirzen, Joghurt und Sahne
zubereitet mit Mandeln, Kokosnuss und Cashewniissen verfeinert. .........

61 Mutton Mango Lammfleisch mit Mango, Currysauce
und Mandeln ... ...

62 Mutton Saag Lammfleisch mit Spinat, Ingwer,
Zwiebeln und verschiedenen indischen Gewiirzen. .......................

63 Mutton Curry Lammfleisch mit Currysauce. .............. .. ...,

64 Mutton Madras Zartes Lammfleisch in einer scharfen Spezialsauce

mit Peperoni, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und frischen Champignons . ... ...
65 Mutton Vindaloo Gebratenes Lammfleischstiick mit

Kartoffeln. Zubereitet in einer pikant scharfen Sauce .....................

14,50 €

14,50 €
14,90 €
14,50 €

15,00 €

15,90 €
15,90 €

15,90 €

16,90 €
15,50 €

15,90 €
15,90 €

16,00 €

15,90 €
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66 Mutton Sabzi Lammfleischstiicke mit verschiedene Gemiise
IN CUITYSAUCE. . . oottt et ettt et ettt ee e e

66a Mutton Jakhni Lammfleischstiicke 12 Std. eingelegt in einer
Ingwer-Knoblauch-Paste, gegrillt in einer Joghurt-Sahne-Sauce. . . . .

66c Mutton Bhindi Lammfleisch mit Okraschoten, Zwiebeln,
Tarka, fr. Tomaten und Ingwer. .............. ... i,

66d Mutton Seekh Kebab gehacktes Lammfleisch mit Zwiebeln,
speziellen Krautern und Gewiirzen am SpieB gegrillt .............

67 Mutton Lahori Lammfleischstiicke mit Ingwer, Knoblauch,

Tomaten und Paprika gebraten .............. . ... ... ...
68 Mutton Balti Lammfleisch mit zw6lf indischen Gewiirzen zubereitet
69 Mutton Haydrabadi Lamm mit Ananas, Paprika, Ingwer,

frischen Tomaten, wiirziger Sauce. . .............coovieeen....
70 Mutton Chana Lamm mit Kichererbsen, Knoblauch, Ingwer. .......
71 Mutton Dal Lamm mit roten Linsen, Knoblauch, Ingwer...........
72 Shahi Korma Lamm mit Mandeln und Kése in Sahnesauce. .. ......

73 Mutton Tikka Masala gegrillte Lammfleischstiicke
in Currysauce nach ind. Art mit Brotund Reis...................

TSeced (RindSpezialititen)

Alle Gerichte werden mit Basmati-Reis und indischem Brot serviert

73a Kima Mattar Rinderhackfleisch mit Erbsen, gebraten mit Krautern

und Gewiirzen, Pfeffer, Knoblauch, Ingwer, Zimt, Gelbwurzel,

Kreuzkiimmel und Kardamom. ......................coooao....
730 Kima Tomaten Rinderhackfleisch mit fr. Tomaten,

gebraten mit Krautern und Gewlirzen ..........................
73c Kima Paprika Rinderhackfleisch mit Paprikaschoten,

gebraten mit Krautern und Gewlirzen ..........................
73d Kima Aloo Rinderhackfleisch mit Kartoffeln,

gebraten mit Krautern und Gewlirzen ..........................
73¢ Kima Birjani Rinderhackfleisch mit gebratenem Basmatireis

und Gemiise, garniert mit Niissen und Gewlirzen ................




Snte .Speziaéitiiten

74 Ente Tikka Masala Gegrilltes Entenbrustfilet in Currysauce

nach ind. Art mit Brotund Reis.......... .. ... ... i 15,90 €
75 Ente Exotisch Entenbrustfilet mit Mango, Ananas,

Currysauce und Mandeln. ........ ..ottt iieeeennn. 15,50 €
76 Ente Curry Entenbrustfilet in Currysauce. . ... ... 15,50 €
77 Ente Mango Entenbrustfilet in Mango-Currysauce mit Mandeln . ........... 15,90 €
78 Ente Spezial Entenbrustfilet mit Mandeln, Kokosflocken,

Sahnesauce, verschiedenes GEMUSE. . ... .ovvvtinein i, 15,90 €
79 Ente Madras Entenbrustfilet mit scharfer Spezialsauce,

Peperoni, Tomaten, Ingwer, frischen Champignons ....................... 15,50 €
80 Ente Vindaloo

Entenbrustfilet mit Paprika, Kartoffeln, pikanter Sauce ................... 15,50 €
qisc/zspeziaéitliten
81 Fisch Curry Pangasiusfilet in pikanter Currysauce ........................ 13,90 €
82 Fisch Masala Pangasiusfilet mit Zwiebeln,

Knoblauch und Tomaten in einer wiirzigen Sauce ........................ 14,00 €
83 Fisch Roast Pangasiusfilet mit Paprika, Zwiebeln, frischen

Tomaten, Zitrone und einer landestypischen indischen Sauce.............. 14,00 €
84 Fisch Madras Pangasiusfilet mit Kokosnuss, Ingwer,

Knoblauch und Tomaten, wiirziger Sauce ..................ciivinnoon.. 14,00 €
85 Scampi Curry GroBgarnelen in pikanter Currysauce ...................... 16,90 €
86 Scampis Madras GroBgarnelen mit Ingwer, Knoblauch

und Tomaten, Kokosnuss in WUrziger Sauce . ..........coouviuneennenn... 16,90 €

Bitte sagen Sie uns,
ob sie die Speisen....

europaisch ,mild“
) .leicht*
P b ,mittel
’ # b ,schart
D999 indisch-scharf
... serviert haben wollen




<+~iiz unseze kleinen gc'is'te

Fiir unsere kleinen Gaste achten wir ganz besonders auf die Zusammenstellung der
Gewiirze, damit es immer sehr ,mild“ serviert werden kann.

101 Little India Teller Hihnchenbrust in zwGlf Gewiirze eingelegt und im

Tandoori Ofen gegaart, serviert mit einer Portion Pommes ................. 7,00 €
102 Namaste Junior Teller Leckeres Hiahnchenbrustfilet in

Currysauce gekocht und mit feinen Gewlirzen abgerundet.................. 7,00 €
103 Bombay Teller Verschiedenes Gemiise mit einer pikanten Currysauce. . ...... 7,00 €
104 Biene Maya Teller Putenbrust gebraten mit Pommes und Salat .............. 7,00 €
105 Portion Pommes Frites (mit Ketchup und Mayonnaise). .................... 3,00 €

%essezt

120 MANGO Cr@ME. . . . ... ... ittt e e 5,00 €
121 Kheer Indischer MilChTeis. .. ....coo it 5,00 €
122 Indisches Eis Eis mit Mango, Sahne, Rosinen und Mandeln. ................ 4,90 €
193 Gemischtes Eis mit oder ohne Sahne................. ... ... u... 450 €
124 Gulab Jamun hausgemachte Griesbéllchen in Honig, leicht frittiert.......... 4,00 €

Feiern Sie
Ihre Festlickkeit,
mit bis zu 70 Personen,
bei uns!

Mir frewen uns auf Sie!




87

88

89

90

92

94

‘Candoozi- gzié / -.Speziaéitdten

Die Tandoori-Spezialititen werden von uns in einem aufwendigen Verfahren
zubereitet. Sie sind 24 Stunden lang in einer Joghurtsauce mariniert,
die mit 24 verschiedenen Gewiirzen verfeinert worden ist.

Chicken Tikka Masala gegrillte Hihnchenfleischstiicke

in Currysauce nach ind. Art mit Brotund Reis........................... 14,90 €
Tandoori Chicken Tikka Gegrilltes Hihnchenfleischstiicke

in Joghurtsauce mit indischem Brot und Reis dazu extra Currysauce. . ...... 15,50 €
Tandoori Mutton Tikka Zartes, gegrilltes Lammfleisch

mariniert mit Joghurtsauce, mit indischem Brot und Reis. ................. 17,50 €
Tandoori Scampi Gegrillte Scampis in Koriander-

joghurtsauce, mit indischem Brot . .......... ... . ... . i 17,50 €

Tandoori Ente Tikka Entenbrustfilet in Joghurt eingelegt

und im Tandoori-Ofen auf einem SpieB gegrillt.

Serviert mit indischem Brotund Reis............. ... . ... .. ... .... 17,50 €
Namaste Mixed Tandoori Grill

Verschiedene Fleischspezialititen (Huhn, Lamm, Ente)

in einer wiirzigen Sauce mariniert und in Tandoori gebacken.

Serviert mit indischem Brotund Reis............. ... ... ... .. ... ..., 18,90 €

Bizzlani - Reisspeziaditiiten

95

96

97

98

99

Chicken Biryani Zarte Hiihnerfleischstiicke mit Basmati-Reis gediinstet,

mild gewiirzt, mit Mandeln und Kokosraspeln in Currysauce .............. 13,90 €
Lamm Biryani Zartes Lammfleisch gediinstet mit Basmati-Reis

und orientalischen Gewiirzen, Mandeln, Kokosraspeln

und Rosinen in einer milden Sauce. . ......... .. ... ... 14,90 €

Shahi Biryani Zartes Lammfleisch, Hiihnerfleisch,
Zwiebeln, Rosinen, Mandeln sowie verschiedenes Gemiise

und Gewlirze in einer indischen Sauce. .......... ... ... ... ... .. .. ... 15,50 €
Jingha Biryani Garnelen gediinstet mit Basmati-Reis
und orientalischen GEWUIZEN . ..........utiirii ettt 14,90 €

Vegetarisches Biryani Basmati-Reis mit Gemiise
und feinen Gewlirzen gedinstet ........... ..ot 13,50 €



enu

110 Namaste Platte
Vorspeise: Dal Suppe
Hauptgericht: Ente Tikka, Mutton Vindaloo, Sabzi Korma
Beilage: Raita, Salat, Basmati-Reis, Papar und indisches Brot
Nachtisch: Kheer oder Mango Creme

fiir 2 Pers.......... 50,00 €
fiir 3 Pers.......... 66,00 €
fiir 4 Pers.......... 85,00 €

111 Lahori Platte
Vorspeise: Chicken Suppe
Hauptgericht: Chicken Tikka, Alu Palak, Mutton Korma
Beilage: Raita, Papar, Salat, Basmati-Reis und indisches Brot
Nachtisch: Indisches Eis oder Mango Creme

fiir 2 Pers.......... 45,00 €
fiir 3 Pers.......... 65,00 €
fiir 4 Pers.......... 85,00 €

112 Mughal Platte
Vorspeise: Mughal Suppe
Hauptgericht: Dal Tarka, Mutton Tikka, Chicken Exotisch
Beilage: Raita, Salat, Basmati-Reis, Papar und indisches Brot
Nachtisch: Kheer oder indisches Eis

fiir 2 Pers.......... 45,00 €
fiir 3 Pers.......... 65,00 €
fiir 4 Pers.......... 85,00 €

113 Agra Platte
Vorspeise: Tomatensuppe
Hauptgericht: Namaste Mixgrill, Chicken Mango,
Musroom Punjabi
Beilage: Raita, Salat, Basmati-Reis, Papar und indisches Brot
Nachtisch: Indisches Eis mit Mango, Sahne und Mandeln
0. Mango-Creme.

fiir 2 Pers.......... 50,00 €
fiir 3 Pers.......... 66,00 €
fiir 4 Pers.......... 85,00 €

114 Sabzi Platte Vegetarisch auch Vegan erhaltlich!
Vorspeise: Dal Suppe
Hauptgericht: Dal Chana, Mixed Sabzi, Mushroom Punjabi
Beilage: Raita, Salat, Basmati-Reis, Papar und indisches Brot
Nachtisch: Kheer oder Mango Creme

fiir 2 Pers.......... 43,00 €
fiir 3 Pers.......... 63,00 €
fiir 4 Pers.......... 85,00 €
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ﬂittagstis’c/z

Nur in der Woche von 11.30 - 14.30 Uhr
(nicht an Wochenenden & Feiertagen)

.Suyzpen
m1 Dal Suppe’ Linsensuppe nach indiSChEr ATt............oo.oeveeeveeeveeeeeeeeeeeeesseseseessesssesenns 4,00 €
M2 Tomatensuppe® Suppe NACh INAISCHET ATt ..........vvvervveeeeeeeseeeeeeeseeesseeesseessseeessesesens 4,00 €
M3 Mughal Suppe® IndiSche GEMUSESUPPE .......vveevverreverereeesenssessseessseess e seesseensses 4,00 €
m4 Chickensuppe!->3+567.814 Hihnchensuppe nach indischer Art..........ocoeveeeeenee. 5,00 €
Uegetazisc/ze gezic/lte
M5 Mixed Sabzi verschiedenes Gemiise in einer pikanten Currysauce................o....... 9,00 €
Mé Dal Tarka indische Linsen mit Knoblauch und frischem Koriander ........................ 9,00 €
M7 Alu Palak®Pchibmns,15.6,7.8,10,11 Kartoffeln, Spinat in

pikanten GEWUTZen ZEKOCHT ........cccvueueieieeieeeetetrcceeeet ettt esnsens 9,00 €
M8 Musroom Korma'® frische Champignons mit Sahnesauce ...........cc.ooeeeevveeerveerreennen. 9,00 €

Chicken gezie/zte

M9 Chicken Curry!>8 Hiahnchenbrustfilet gekocht

mit Currysauce und feinen GEWUTZEN..........ccceeieiererererererereeeeeeeeeeseseresesesereeeananas 10,00 €
m10 Chicken Palak'>® Hiihnerfleischstiicke mit Zwiebeln, Tomaten, gebraten

und fr. Spinat in einer aromatischen Gewiirzmischung gegart...........cccececevevevenenen 10,00 €
m11 Chicken Sabzi':>® Hihnchenbrustfilet mit frischem Gemiise

NACH AltET INAISCRET AT ....cviveieieieieceiieeteeteeeeee ettt ettt eseanns 10,00 €
m12 Chicken Exotisch'-5%C Hihnchenbrustfilet mit Mango,

Ananas, Currysauce Und Mandeln..........ocoeeeeereieirieiesiseieieseeesseesesssssssssssssesenes 10,00 €

ﬂutton (Lamm Spezialitaten)
M13 Mutton Saag Lammfleisch mit Spinat, Ingwer,

Zwiebeln und verschiedenen indischen GEWUTIZEN .......c.cooveveveveveeceerereeverereererenen 11,00 €
M14 Mutton Sabzi®’® Lammfleisch mit versch. Gemiise in Currysauce..................... 11,00 €
M15 Mutton Lahori Lammfleisch mit Ingwer, Knoblauch,

Tomaten und Paprika SEDTaten ..........cccciieieieieieieieieceecete e 11,50 €
Bizqam'

M16 Chicken Biryani Zarte Hiihnerfleischstiicke mit Basmati-Reis gediinstet,
mild gewlrzt, mit Mandeln und Kokosraspeln in Currysauce.............cececeeeueuence 10,50 €

M17 Vegetable Biryani Basmati-Reis mit Gemiise
und feinen GeWlrzen ZEAUNSLEL ......ccccveveirieeeeeirieireeeeeeteeet et tes s sesenes 10,00 €




Jﬂka/wéﬁzeie Seotrinke

201 Coca Colal:%3+78910.13 (3]

202 Cola Light!2347:89,10.13 (3]
203 Fanta!2:347.8,9,10 0,31
204 Sprite!%347,8.9,10 0,31
905 Spezil2347:89,10 0,31
206 Mineralwasser 0,251

Gerolsteiner Mineralwasser/Naturell

907 Schweppes? Bitter Lemon 0,2 1

208 Ginger Ale Bitter Lemon 0,2 1
209 Apfelsaft 0,21
210 Orangensaft 0,21
211 Apfelschorle 0,31
212 Apfelschorle 0,51

913 Cola, Fanta, Sprite etc. 0,51

U@eiﬁe getzdnke

990 Chai Masala (ind. gewiirzter Tee)
991 Indischer Ingwer Tee

292 Indischer Tee mit Milch

293 Schwarzer Tee

294 Kannchen Tee

295 Pfefferminz Tee

296 Espresso

297 Tasse Kaffee

298 Kannchen Kaffee

299 Cappuccino (mit Sahne)

300 Cappuccino
(mit aufgeschdumter Milch)

2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €
2,70 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
4,50 €
4,00 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
2,50 €
4,00 €
2,50 €
2,70 €
2,70 €
4,00 €
2,70 €

2,70 €

4 : Geschmacksverstarker 16 : genetisch Verandert

5 : mit Nitrat 17 : mit Sduerungsmittel
6: geschwefelt 18 : mit Stabilisatoren

7 geschwarzt 19:: Starke bei Fleisch-
8: gewachst produkten

9 mit StiBstoff

10 : mit Phosphat
11 : Nitritpokelsalz
12 : Milcheiwei
13: Koffeinhaltig
14 : mit Taurin

anKe

ndische getza"nke
214 Mangosaft 0,251
915 Guavasaft 0,251
216 Lassi (salzig) 0,31
217 Lassi (siiB) 0,31
218 Mango Lassi 0,31
219 Bananen Lassi 0,31
990 Erdbeer Lassi 0,31
291 Mangoshake 0,31
999 Bananenshake 0,31
993 Erdbeershake 0,31
994 Vanilleshake 0,31
295 Mangoshorle 0,251
296 Mangoshorle 0,51
997 Guavashorle 0,251
998 Guavashorle 0,51

Zusatzstoffe:

1: Farbstoff 15 : kann bei iiber-

2: Konservierungsstoff maBigem Verzehr

3 : Antioxidationsmittel abfiihren wirken

4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,50 €
3,50 €
5,50 €

Allergene:

A Glutenhaltiges Getreide
B : Krebstiere

C: Eier

D: Fisch

E: Niisse

F:Soja

G: Milch

H: Schalenfriichte
|- Lupine

J: Weichtiere

K: Sellerie

L: Senf

M: Sesam

N : Schwefeloxid




